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Przyktadowa receptura

Receptura na 10 kg surowca:

| Surowiec:

1. Wieprzowina Kl. II1A 5,0 kg
2. Wieprzowina kl. 11B 4,0kg
3. Wieprzowina kl. 111 1,0 kg

Il Przyprawy i materiaty pomocnicze:

1) Peklosol 0,18kg

2) Przyprawa Kietbasa podwawelskaD,09 kg lub wedtug uznania
4) Zimna woda 0,25 |.

5) Jelita wieprzowe 26 - 28 mm

Sposob przygotowania

1. Peklowanie:
Poszczegolne surowce pokrojone w kawatki mieszapgkiosod i zostawiamy na jeden dZiev
chtodnym miejscu.

2. Rozdrabnianie:

wieprzowina Kl. IIA rozdrobniona na siatce 10 mm
wieprzowina Kl. IIB - na siatce 5-6 mm
wieprzowina Kl. Il rozdrobniona na siatce 2- 3 mm

3. Mieszanie:
Mieso wieprzowe kl. 1l wyrabiamygcznie na jednolit mag dodajc stopniowo woel. Nastpnie
wszystko razem mieszamy doglaprzyprave.

4. Nadziewanie
Nadziewa w jelita wieprzowe 28 - 30 mm

5. Osadzanie:
Odstawiamy na dwie godziny

6. Wedzenie:
Wedzimy cieptym dymem do momentu uzyskania odpowigjdoéarwy.

7. Parzenie:
W temp. 75°C do osigniccia wewntrz kietbasy temp. 70-72C

8. Studzenie:
Studzenie zimpwody
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